| rollen som radgiver hjzelper DTU Fgdevareinstituttet myndigheder og
virksomheder med at give forbrugerne sundhed og sikre fgdevarer. Inno-
vation baner vejen for nye, vaerdiskabende lgsninger for virksomheder. Ud-
dannelse spreder erfaringerne over hele verden. Og forskning i verdens-
klasse er fundamentet for at finde nye lgsninger pa globale problemer.

"Til gavn for samfundet! Sadan lgd H.C. @rsteds ord i 1829, da
DTU blev grundlagt. Her 190 ar senere beskriver de ord ogsa
DTU Fgdevareinstituttet ved vores 60 ars jubileeum,” indleder
institutdirektgr Christine Nellemann.

Instituttets tidsregning begyndte formelt, da lov om et levneds-
middelinstitut m.m. blev vedtaget den 5. juni 1959. Seks ar tid-
ligere havde Sundhedsstyrelsen i en betankning foreslaet at
oprette et centralt nationalt institut med flere opgaver.

Instituttet skulle ved hjzelp af kemiske analyser holde gje med
forekomsten af naringsstoffer og ugnskede stoffer i fgdevarer.
En raekke sager i samtiden havde nemlig forinden sat fokus pa
stigende brug af kemiske stoffer: tilsatning af antibiotika til
fisk, hormonel kastration af kyllinger, brug af pesticider til at
bekampe skadedyr og tilsetning af nye konserverings- og sg-
demidler til madvarer.

Instituttet skulle ifglge Sundhedsstyrelsens betankning des-
uden vurdere, hvad disse kemiske stoffer betgd for madens

| frontlinjen for sund,
sikker og baeredygtig mad
- til gavn for samfundet

sundhed. En dokumentationstjeneste skulle indsamle og for-
midle viden til forbrugerne. Og endelig var kostundersggelser
og radgivning om kostens sammensatning en del af det oprin-
delige lovforslag.

Instituttet har i sin levetid baret mange navne, og opgaverne
har veeret praeget af samfundets skiftende behov. Siden eta-
bleringen er ogsad genmodificerede organismer, kostvaner og
livsstilssygdomme kommet i sggelyset. Derudover har institut-
tet faet nye vigtige fokusomrader: hormonforstyrrende stoffer,
fgdevaremikrobiologi, epidemiologi og fadevareteknologi.

Statens Vitaminlaboratorium, hvis historie raekker tilbage til 1931, blev i 1969 en del af
Statens Levnedsmiddelinstitut, som er en af forlgberne for DTU Fgdevareinstituttet.

(9 Kemilaboratorium p& Statens Vitaminlaboratorium ca. 1940. DTU Fgdevareinstituttet

Fortidens mange tilhgrsforhold

- dele af instituttet er ldre end 60 ar

Mange gange har DTU Fgdevareinstituttet tilpasset sig skift-
ende ministerier, regeringer og rammebetingelser. | dag er in-
stituttet en del af DTU og hgrer under Uddannelses- og Forsk-
ningsministeriet. Tidligere har instituttet hgrt under bade
Indenrigsministeriet, Miljgministeriet, Sundhedsministeriet, Fg-
devareministeriet og Familieministeriet.

Instituttet har i tidens lgb ogsa haft sine faglige udspring fra en
raekke organisationer, der har veeret bade mindre og sterre end
instituttets nuvaerende omfang: Eksempelvis Statens Vitamin-
laboratorium, Statens Laboratorium for Pesticidundersggelser,

Statens Levnedsmiddelinstitut, Levnedsmiddelstyrelsen, Vete-
ringer- og Fgdevaredirektoratet, Fgdevaredirektoratet og Dan-
marks Fgdevareforskning.

DTU Fgdevareinstituttet rader over ca. 6.700 m? kemilaboratorier, fadevareteknologiske labora-
torier, mikrobiologiske laboratorier, laboratorier til effektstudier og dyreforsggsfaciliteter.

(®) Laboratorium til forskning i mikrobiel bioteknologi og bioraffinering i bygning 202.

Mikal Schlosser

Undervejs har sammenlagninger og fusioner tilfgrt nye forsk-
ningsomrader. Da Danmarks Fgdevareforskning blev etableret
i 2004, skete det ved at laegge Fgdevaredirektoratets Institut
for Fgdevaresikkerhed sammen med Danmarks Veterinaerinsti-
tut. En stor del af DTU Fgdevareinstituttets faglige aktiviteter
indenfor zoonoser og epidemiologi udspringer fra Danmarks Ve-
terinaerinstitut, der med tallet 1908 pa dabsattesten i dag er
mere end 110 ar gammelt.

| 2007 blev fgdevareteknologi et nyt fagomrade takket vaere
fusionen med DTU, hvor en enhed fra DTU Bioengineering blev
en del af instituttet. Forhistorien for den del gar ogsa mere end
110 ar tilbage til 1906.
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DTU Fedevareinstituttet samlede i 2017 alle aktiviteter pa DTU Lyngby Campus. De fleste
medarbejdere bor i et nyt bygningskompleks i bygning 201-205B med topmoderne faciliteter.

(9 Bygning 202. Adam Mgrk

I mere end 50 &r var Markhgj Bygade i Sgborg rammen om sterstedelen af DTU Fedevareinsti-
tuttets aktiviteter.

9 Bygning C i Markhgj. DTU Fadevareinstituttet

Risikovurdering og risikohandtering er skarpt adskilt

Op gennem 1990'erne var vigtigheden af at adskille myndig-
hedsansvar og radgivnings- og forskningsaktiviteter til debat.
Denne debat tog blandt andet afszet i en sag om kogalskab,
BSE. Sagen havde vist, at der bar vaere en klar adskillelse mel-  lem de to aktiviteter, som indtil nu er set pa verdensplan. DTU
lem dem, der fagligt vurderer en risiko, og dem, der skal treffe  Fgdevareinstituttet er derfor ogsa pa dette omrade en global
de politiske beslutninger om, hvordan risikoen skal handteres. pioner.

Da Danmarks Fgdevareforskning blev fusioneret ind i DTU, blev
risikovurderingen forankret i det daveerende Videnskabsmini-
sterium. Dermed opnaede Danmark den stgrste adskillelse mel-

For at adskille risikovurdering fra risikohandtering blev Institut
for Fgdevaresikkerhed og Ernzring i 2004 lagt sammen med
Danmarks Veterinzrinstitut - og Danmarks Fgdevareforskning
var fadt.

DTU Fodevareinstituttets opgaver

Leverer forskningsbaseret
radgivning pa hgjeste niveau
til nationale og internationale

myndigheder og
virksomheder

Lobende beriget
af nye omrader
Ogsa i 2010 fik instituttet et helt
nyt omrade med en historie, der
gar tilbage til 1931, hvor Fiskerimi-
nisteriets Forsggslaboratorium blev
oprettet pa Den Polytekniske Laerean-
stalt, senere DTU. En stor gruppe forskere
fra DTU Aqua flyttede ind med viden om alle
facetter af fisk som fgdevare: de mikrobiolo-
giske, teknologiske og ernaringsmaessige. Det
supplerede instituttets arbejde indenfor sunde
og baredygtige fadevarer og satte ekstra fokus pa
alt det, der rgrer sig under vandet.

| 2014 blev instituttet yderligere beriget af en ny forsk-
ningsgruppe, som med fokus pa bioteknologi og bioraffi-
nering ggede instituttets teknologiske kompetencer til at
skabe sunde og bedre fgdevarer og fedevarekomponenter pa
en baeredygtig made.

“Nu redder vi ikke bare mennesker med et staerkt forsknings-
fokus pa at fremme sundhed og forebygge sygdom. Vi gavner
ogsa miljget. Alt andet lige belaster fedevareproduktion miljg-
et. De nye grupper skaber balance, fordi de arbejder pa at gare
fgdevareproduktionen mere baeredygtig og pa at brgdfgde os i
fremtiden,” siger direktgr Christine Nellemann.

Gearet til Iasninger pa nutidens problemer
| dag presser massive globale problemer sig pa. Fremtidens
velferd afhanger af, at der udvikles baeredygtige og vaerdi-

Underviser pa alle niveauer
studerende til erhvery,
myndigheder og forskning
indenfor fgdevareteknologi,
fadevaresikkerhed og
ernering

Udmgnter instituttets
forskningsresultater i
innovation - vaerdiskab-
ende Igsninger til
erhverv og
myndigheder

skabende Igsninger indenfor

fgdevarer og sundhed. Det er
instituttet gearet til at hjelpe
med lgsninger pa.

"Vi er i dag et institut med forskning
som fundament, og herudfra yder vi
samtidig forskningsbaseret radgivning,

innovation og uddannelse. Maden, institut-
tet gavner samfundet p3, er gennem drene

udvidet. Instituttet radgiver fortsat nationale

og internationale myndigheder og hj=lper i hg-

jere grad ogsa industrien med at udvikle bedre og

sundere produkter. Desuden uddanner vi mennesker

i ind- og udland pa omrader med stor betydning for det

globale fgdevaremarked: fedevareteknologi, fedevare-
sikkerhed og ernzering,” siger Christine Nellemann.

Del af universitetsmiljget

Fusionen med DTU i 2007 var et vendepunkt i instituttets
historie. At vaere aktiv spiller i universitetsmiljget giver helt
nye mader at bruge instituttets kompetencer pa. Med en
ingenigruddannelse pa fedevareomradet fra DTU kan man
f.eks. forske, arbejde i en fedevarevirksomhed med at udvikle
sunde, baeredygtige produkter, eller man kan arbejde i en of-
fentlig myndighed. Uddannelserne daekker hele spektret fra
de store linjer til de sma praktiske ting, f.eks. hvordan man
gor produktionsmaskiner lettere at renggre, sa hygiejnen er
i top.




DTU’s fodevareuddannelser

* Diplomingenigr i fedevaresikkerhed og -kvali-
tet

Bachelor eller fgdevareingenigr i fadevarer

og ernzring i samarbejde med KU

Kandidat i fgdevareteknologi
Studieretningen Aquatic Food Production -
Safety & Quality

Master i Fgdevarekvalitet og -sikkerhed
Ph.d.-skolen ved DTU Fgdevareinstituttet.

DTU Fgdevareinstituttet gennemfgrer ogsa |g-
bende forskellige efteruddannelseskurser, in-
klusiv gratis coursera e-laringskurser.

Fra affald til sidestramme - innovation pa tallerkenen
Udover uddannelse er innovation blevet en meget starre ak-
tivitet, ikke mindst efterhanden som instituttet med arene er
blevet starre og lagt sammen med mere industrirettede forsk-
ningsmiljger fra andre DTU-institutter.

Centralt star udvikling af baeredygtige teknologiske lgsninger
indenfor sundhed og fgdevarer. Det, man fgr i tiden kaldte af-
fald ved en fgdevareproduktion, vil instituttet f.eks. i dag hel-
lere teenke pa som innovative sidestremme. Hvordan kan man
bruge det, der bliver tilovers, til nye produkter af hgj kvalitet,
f.eks. proteiner og fiskeolier?

Instituttet hjelper ogsa industrien til at undga skadelige stof-
fer og bakterier i produktionen. Innovationen gger forbrugernes
sikkerhed og sundhed gennem forbedrede produkter, der samti-
dig styrker virksomhedernes position pa markedet.

DTU Foodlab
- en innovationslegeplads for fgdevarer

DTU abnede i 2018 en 300 m? stor innovations-
legeplads for fgdevarer. Her kan studerende, for-
skere og virksomheder afprave gode idéer inden-
for fgdevareomradet. Blandt faciliteterne er et
gaeringsanlag og et eksperimentelt kakken.

Fgdevarelaboratoriet indgar i DTU Skylab, som
er en innovationshub med fokus pa at fremme
studenterinnovation for alle studerende pa DTU.

DTU Foodlab er rammen for en del af DTU Fg-
devareinstituttets undervisning, og instituttet
planlaegger i samarbejde med Foodlab forskellige
innovationskonkurrencer med fgdevarer som om-
drejningspunkt.

Studenterinnovation hj=zlper SMV’er

Uddannelse og innovation giver tilsammen begrebet studen-
terinnovation. Via praktikophold og specialeprojekter hjalper
studerende sma og mellemstore virksomheder med innovation.
Det gavner begge. De studerende far prgvet teorien af i praksis.
Og de mindre virksomheder far adgang til forskning pa en hurti-
gere made, end hvis virksomheden er medansgger pa et sterre
forskningsprojekt, som til geng=ld kan fgre til mere grundige,
komplicerede og lengerevarende studier. Virksomheder med
forskningssamarbejder vaekster mere end dem uden, og med
studenterinnovation kan flere fa det udbytte.

Data i centrum for forskningsbaseret radgivning
Data og viden er fundamentet for instituttets forskningsbase-
rede radgivning. Forskningsmaessigt er instituttets styrke data
om rigets og verdens tilstand indenfor ernaering, det kemiske og
det mikrobiologiske omrade. Forskerne far f.eks. gennem spil-
devandspraver overblik over antibiotikaresistens i hele verden.

Databaser med forudsigelser af effekterne af giftige stof-
fer, hvad og hvor meget danskerne spiser, og om narings-
stoffer i maden er vigtige som grundlag for at kunne
lave risikovurderinger.

at blive farende i lgbet af de naeste ar. Det gzelder vores
forskning i fgdevareallergi, i helhedsvurderinger af de
sundhedsmaessige aspekter af f.eks. fisk, kaffe, baere-
dygtig kost og fgdevareteknologi, hvor der er et stort
potentiale,” fortller Christine Nellemann.
Fundamentet er forskning
"DTU Fgdevareinstituttet er meget steerkt pa
forskning indenfor kemikaliecocktails, antibio-
tikaresistens, baeredygtighed og tarmsund-
hed. Og sa har vi nye, interessante forsk-
ningsfelter pa vej, hvor vi regner med

Instituttets vision sigter altsa efter at bidrage
til at lgse nogle af verdens store udfordringer

sammen med partnere fra danske styrelser

og ministerier til EU, FN-systemet, OECD,
FAQ, Verdensbanken og WHO.

Forebygger sygdom
og
fremmer sundhed

Skaber bzredygtige Udvikler nye og bedre
teknologiszs & fodevarer til den
voksende

Iosninger befolkning

DTU Fagdevareinstituttets vision

Mission og vision

DTU Fgdevareinstituttet forsker i og formidler gennem radgivning,
innovation og undervisning baeredygtige og vaerdiskabende Igs-
ninger indenfor fgdevarer og sundhed til gavn for samfundet.
Instituttets opgaver bliver Igftet i et tvaerfagligt samarbejde
mellem disciplinerne ernzering, kemi, toksikologi, mikrobiologi,
epidemiologi og teknologi.

Visionen er, at DTU Fgdevareinstituttet ger en forskel ved at
skabe fremtidens velfeerd gennem forskning i fgdevarer og
sundhed. DTU Fgdevareinstituttet:

» forebygger sygdom og fremme sundhed
e udvikler nye og bedre fadevarer til den voksende befolkning
 producerer baeredygtige teknologiske lgsninger.
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Vision og mission spiller sasmmen med FN's verdensmal
DTU Fgdevareinstituttets vision understgtter FN's verdensmal
for baeredygtig udvikling og bidrager saerligt til disse mal:

glimaindsats *p

"DTU Fgdevareinstituttets vision og mission orienterer
sig mod de globale udfordringer. Vi er et ambitigst insti-
tut, som gerne vil vaere med til redde verden. Det gal-
der, uanset om det er det enkelte menneskes helbred
eller de store miljgmaessige udfordringer ved fgdevare-
produktionen,” siger Christine Nellemann.

Internationalt samarbejde

DTU Fgdevareinstituttet var i begyndelsen primart et
nationalt institut. | dag er det et internationalt forsk-
nings- og videnscenter, hvor forskningen i hgj grad fore-
gar i internationale netvaerk og konsortier.

"Jeg tar godt sige, instituttet er blandt de fgrende i ver-
den pa vores felter. Udlandet kontakter os ofte og beder

é
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os komme pa besgg eller besgger os. | foredrag fortzller vi
om, hvordan vi herhjemme samarbejder med myndigheder,
industrien og universiteterne. 0gsa europiske fedeva-
rereguleringer interesserer lande uden for EU. Lande, der
skal opbygge et fgdevaresikkerhedssystem, skeler til vores
made at arbejde pa. Det giver industrien en fordel, at reg-
lerne opbygges som i EU,” fortaeller Christine Nellemann.

EFSA er Den Europiske Fgdevaresikkerhedsautoritet, som
er et uafhaengigt ekspertorgan, der giver videnskabelig rad-
givning til EU om fgdevaresikkerhed, ernzering, dyre- og plan-
tesundhed. EFSA oprettede samarbejdscentre (focal points)
i 2008. DTU Fgdevareinstituttet har i alle arene varetaget
arbejdet for EFSA i Danmark.

DTU Fgdevareinstituttet har flere vigtige globale samarbejds-
partnere som franske Anses, tyske BfR, japanske Food Safety
Commission og kinesiske CFSA. Andre vigtige samarbejdspart-
nere er Lunds Universitet, Hong Kong Polytechnic University og
University of Bologna, som sammen med DTU Fgdevareinstitut-
tet udger Joint Centre of Excellence in Food Safety - DISH.

Anerkendelse for hgj faglig ekspertise

Siden 2006 har instituttet vaeret EU-referencelaboratorium
(EURL) for antibiotikaresistens (EURL-AR) og for pesticider i
korn og foderstoffer (EURL-CF). | 2018 fik instituttet ogsa aeren
at sta for procesforureninger i fadevarer (EURL-PC) og for me-
taller og nitrogenholdige stoffer i foder og fgdevarer (EURL-MN).
Udnavnelsen viser, at DTU Fgdevareinstituttet har en meget
hgj faglighed og kan prastere meget hgj kvalitet.

DTU Fadevareinstituttet har siden 2001 vaeret WHO's samar-
bejdscenter for antibiotikaresistens. | 2016 blev instituttet ud-
naevnt som WHO's fgrste samarbejdscenter for genomics. Det
er en anerkendelse af instituttets pionerforskning indenfor hel-
genomsekventering - en teknologi, der afdaekker mikroorganis-
mers totale DNA-profil pa én gang. Teknologien kan bruges til at
overvage og bekaempe fgdevarebarne sygdomsudbrud.

Instituttets forskere og radgivere er med i en lang raekke eks-
pertgrupper, paneler, udvalg og arbejdsgrupper, som ogsa viser
det internationale stade i instituttets aktiviteter, blandt andet
i regi af:

¢ Den Europaeiske Fgdevareautoritet (EFSA)

¢ Den Europaeiske Standardiseringsorganisation (CEN)

e EU

e FN's Fgdevare- og Landbrugsorganisationen (FAO)

¢ Norden - Nordisk Rad og Nordisk Ministerrad

¢ Organisationen for @konomisk Samarbejde og Udvikling
(OECD)

¢ Verdenssundhedsorganisationen (WHO).

DTU Fedevareinstituttet setter som europaisk referencelaboratorium internationale standar-
der for, hvordan laboratorier verden over tester for antibiotikaresistens, pesticider, metaller og
procesforureninger i fgdevarer.

(®) Vaeskekromatografi massespektrometer. Joachim Rode

Gode rad fra DTU Fadevareinstituttets advisory board

DTU Fgdevareinstituttet far gode rad om instituttets ak-
tiviteter indenfor forskning, uddannelse, radgivning, er-
hvervssamarbejde og innovation fra institutdirektgrens
advisory board:

Fadevaredirektgr Annelise Fenger, Fgdevarestyrelsen

Vice president - external collaboration Esben Laulund,
Chr. Hansen A/S

Forskningspolitisk chef Morten Andersen Linnet,
Landbrug & Fgdevarer

Branchedirektar Leif Nielsen, DI Fgdevarer

Seniorradgiver Camilla Udsen, Forbrugerradet Taenk.
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